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Vezércikk

Nalunk egyik december 5-én a szokdsos 6riiltség volt kora este, a tesémmal réhogve
futkostunk a feldiszitett hazban, a szlleink pedig vagy minket figyeltek, vagy egymadssal
beszélgettek.

Apukdm viccbdl azt mondogatta, menjiink a sarokba, de nem értettem, miért. Aztan
rajottem, azért mert a sarokban csokik voltak. Késébb kiderult, Dorka mar latta, hogy ott
vannak, de nem mondta el. Végiil nagyon vicces esténk volt. Ha erre gondolok, magam el6tt
l[atom a szép kivilagitott hazat, a karacsonyi idillt.

Most, hogy megjelent az els6 szama az Ujsagnak, izgatott vagyok, hogy milyen lesz a
masodik. Az biztos, ebbe is ugyanennyi, ha nem tdbb energiat fektettiink.

A téma az Ginnepek. Megprobaljuk a varakozast kellemessé tenni, még ebben a helyzetben
is.

Ne felejtsiik el, a Kardcsony a szeretet és az dnzetlenség linnepe, igy felhivom a figyelmet
arra, hogy a suli Ujabb cipdsdoboz akciét hirdetett.

Remélem, ezzel is hozzatettem a behozott adomanyok szamahoz. ©

Mindenkinek kellemes (innepeket kivanok!

Miuller Noéra

7. osztaly

Mi a meng?

December: Hm. Az asokfinom illat és étel, a nosztalgikus éilmények, Mikulas,
Karacsony! Tél, hideg, ho, jég, jégpalya. Ez mind szép és jo, de nem akkor, ha a megfazas
kdzbe szol!

Nem tetszik a kabatod, vagy a sapkad, salad? Hat, alakitsd at! Fogj textil filcet, vagy ragassz
rd masféle anyagokat! Meglatod, j6 hangulatod lesz a kézm(iveskedéstdl, és a sajat
izlésedre formalhatdod a ruhadarabjaidat!

Gondolkodtal mar azon, hogy mivel leped meg a szeretteidet, vagy a barataidat
Karacsonykor? Nem kell nagy dolgokban gondolkodni, szerintem egy kis aprésag elég! Tudd
meg, hogy mire vagynak, vagy készits magadtél valamit! Az interneten rengeteg 6tletet
taldlsz.

Valahogy jelezz nekem, ha jol sikerilt a karacsonyi meglepetés! (J6 otleteket taldlhatsz a
kreativ rovatban is!) A Karacsony a szeretet linnepe, ezért ha volt valamilyen konfliktusod
valakivel, akkor igyekezz tisztazni. Hangolddj a karacsonyra, és prébalj meg nem vitaba
keveredni! Légy 6nmagad! Ha jon egy Uj osztalytars, akkor prébalj vele 6sszebaratkozni. Te
sem szeretnél egymagadban acsorogni, arra varva, hogy valaki megszolitson! Nyiss felé, és
légy vele kedves. Velem is volt ilyen, hogy jott valaki az osztalyunkba negyedikben, és vart,
hogy észre vegyék. Baratkoztam vele, és azéta 6 az egyik legjobb baratném!

Cikket irta: Muller Dorottya



Kényvajanlo
Leiner Laura: Mindig Karacsony
Ez a konyv harom 19 éves lany: Anna, Luca és Bogi torténetét irja le.
A bevasarlokozpont forgatagaban, december 23-an harom lany egymds mogé keriil a
mozgolépcsdn, éppen akkor, amikor egy prank vidednak készonhetéen 14:59-kor hirtelen
leall a szerkezet.
Anna: Anna egy moziban dolgozik, baratjaval, Somaval. Az élete viszonylag
nyugodt, kiilondsen Karacsony tajan, egészen addig amig az volt baratja, Bence be nem allit
az Uj baratngjével. Soma és a szimpatikus, baratjara vard Patrik segitett neki kikaszalodni a
csavabol. De a torténet itt még nem ér véget.
Luca: Luca a szuleivel és a bacsikajaval Wellness hotelbe mennek karacsonyozni. Luca orvos
szeretett volna lenni, de nem vették fel az egyetemre. Az interneten
megismerkedik a ,sohanemleszbelGlemgépészmérndkmertnemvettekfelazegyetemre” Marci
val. Rdaddsul életét megneheziti a vlogger hugdval valé veszekedés.
Bogi: Bogi 19 évesen Debrecenbe koltozott. A Karacsonyra hazajon és csaladjaval
Unnepel. Kutyasétaltatas kdzben talalkozik Kristéffal, akinek a nagyszilei a szomszédban
élnek. Krist6f Németorszagba koltozott szileivel, még miel6tt kdzte és Bogi kozt kialakult
volna valami viszony. Saci, Bogi baratnéje tlizen-vizen at kitart a lany mellett és segit neki
atvészelni a nehéz id6ket.
A Mindig karacsony c. konyv ennek a harom 19 éves lanynak a torténetét irja le, akiknek
latszélag semmi koziik nincs egymashoz, de sorsukat ezer lathatatlan szal koti 6ssze.
Mindenkinek ajanlom ezt a konyvet, aki varja mar a Karacsonyt. Egy ilyen jé konyv atsegit a
karacsonyi készil6dést néha nehéz idészakain.

Leiner Laura
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Sorozatok
Egy Ropi napldja
Az egy Ropi napldja a gyerekek életét mutatja be egy szinten. Ha kell, elviszi a gyerekek
fantdzidjat a jov6be, ha kell, vissza repit a régi id6kbe. Nagyabdl azt mutatja be legtobbe,
hogy milyen hétkdznap az élet és milyen a hétvége. Bemutatja, hogy a gyerekek sokat
gépeznek, de azt is, hogy nem mindig csak a gép el6tt van élet. Es azt is megmutatja milyen
jo a sok élmény. Filmek is késziiltek bel6le. Egyre tobb ember kezdte el olvasni a sorozatot.
Es bemutatja, hogy altaldban milyen egy csalad. Evszakokhoz is kapcsolddik a legtébb.
Unnepeket bemutatja, hogy altalaban milyenek. En csak ajanlani tudom.

By \(?

Lassze és Maja nyomozdi sorozatok

A Lassze és Maja bemutatja, hogy
gyerekként is lehet nyomozni, ha elég ligyes
és okos vagy hozza. Bemutatja, hogy ha
egyltt dolgozunk sok és nagy dolgokat

" tudunk elérni. Es barki tud segiteni a
rend6roknek. Es nem mindig az a tettes, aki
gyanusan nézki,mert lehet,hogy pont az,
akire nem gyanakszunk. Megmutatja, hogy a
legsik eresebb nyomozdk is van amit nem

: ' taldlnak meg amit a gyerekek megtudnak
taldlni. (Nem azt mondom, hogy most mindenki kezdjen el nyomozni és nézzen le
mindenkire, mert megtaldlt valamit.)Ezt is csak ajanlani tudom.



Frizurak

1. Holland fonas:

e Valaszd két részre a hajadat, és az egyik felét tlizd félre
e A masik részbdl valassz le egy kisebb tincset

e Ezt kezd el befonni majd fokozatosan adj hozza
tincseket

e Addig fond ameddig a hajad el nem fogy, majd ezt
ismételd meg a masik féllel is

2. Copf:
. Valassz le a hajadbdl egy tetsz6leges méretl(i tincset.
. Ezt kovet6en fogd Ossze a hajad és tekerd a hajgumi koré a tincset

3.  Sarkdany copf:

e Fogd 6ssze a hajad.

e Ha ez meg van fogd 6ssze egy masik gumival egy kicsit lejebb.
e Majd ezt tobbszor is ismételd meg.




Csodas karacsonyi mese kicsiknek

Volt egy szegény és egy gazdag csaldd. December 23-a volt,
mindentt nylizsgés, kardcsonyi laz.

A gazdag csaldd is vasarolt és mindent megtett, hogy
kisgyerk&ce boldog legyen.

A szegény csaladban az édesapa szerzett egy jobb munkat,
igy egészen sokat keresett. [gy mar eltudta tartani csaladjat
és Karacsonykor mar nem kellett robotolni a piszkos

gyarban.

Fianak és feleségének tudott venni egy aprdcska

ajandékot Karacsonyra.

December 24-én a gazdag és a szegényebb csaldd is Ginnepelt.
A gazdag csaldd gyermeke minden foldi j6t megkapott, de semminek sem tudott orilni. Mar
mindene megvolt amire vagyott.

A szegény csalad gyermeke nagyon oriilt az ajandékanak, mert 6 most latott életében
el@szor ilyet, ahogyan az édesanyja is.

A szegény csalddnak tehat kellemesen teltek az Ginnepei és boldogok voltak, mig a gazdag
csalad nem tudott 6riilni, mar semminek.

Kellemes Karacsonyi tinnepeket és boldog Ujévet kivanok!

Mesét irta: Fancsali Zeng6 7. osztalyos tanuld

ZENEKTOP 10
Kardcsonyi zenék, amik szebbé teszik kardcsonyod!
1.TNT-Fehér karacsony
2.Mariah Carey-All Want For Christmas Is You
3.Wham! Last Christmas
4.Michael Bublé-Winter Wonderland
5.Glee-Jingle Bell Rock
6.Here Comes Santa Claus
7.Venczli Alex-Fagyongy
8.Frank Sinatra-Jingle Bells
9.Sia-Snowman
10. Train-Shake Up Christmas

Kellemes tinnepeket és Boldog karacsonyt kivanok mindenkinek!



Karacsony
A Kardcsony a szeretet (innepe. Karacskor egyiitt van a csaldd. December 24-én jon az
Angyalka, aki hozza az ajdndékokat. Sok gyermek azt hiszi, ez az innep az ajandékokrél szol.
De a Jézuska szlletését linnepeljik ilyenkor.

Jatékrovat
Lady Popular Fashion Arena

Ez a jaték lanyoknak vald, a divatrdl szél. Csoddlatos Barbie-babat 6ltéztethetsz fel a sajat
stilusod szerint.

Ebben a jatékban a divat vildgdba csoppensz bele. Rengeteg kedves Holgyel ismerkedhetsz
meg. _
De miért is érdemes ezzel jatszani? GV M s o ‘
A jatékban hatalmas sikerélményeid lehetnek. r._/ﬁm'//{{_g ’\%mm{;’y{“/
Bebizonyithatod a lanyoknak, hogy igenis van stilusod(a jatékban ésa | .‘ |
valdsagban egyardnt).
Egy jo jaték.

Még mik varnak rad ezeken kivil?

Szépségszalon, varazslatos sminkkel

Plaza, csodas ruhakkal

Kisallat, a legcukibb fajtabdl

Butikok, draga, am szép rucikkal

Klubb, ha unatkozol beléphetsz egy klubba, ahol masokkal tudsz jatszani.
Barat, kivalaszthatod a szdmodra legszimpatikusabb sracot, akivel késébb 6ssze is
hazasodhatsz.

megaperihu

Madrcsak az a kérdés, hogy melyik szerveren szeretnél jatszani. Ha jol tudsz
angolul, jathatsz az angol szerveren, melynek linkje:

ladypopular.com

Ha viszont nem megy az angol, van magyar szerver is. Itt jéval kevesebb jatékos van és
kevesebb klubb, de itt is ugyanolyan élvezetes jatszani. Ennek a szervernek a linkje:

ladypopular.hu



A cikket, Fancsali Zengé irta.

Receptek

Tiramisu

Hozzavaldk
Krém
e 400 g babapiskdta (két csomag)
e 700 g mascarpone
e 4dbtojas
e 220 g cukor
e 6 ek cukrozatlan kakadpor
o 4 dlfeketekavé (instant kavé is megfelel)
e 50 ml rum (opcionalis)

Elkészités

Krém
o GOz folott a tojassargajat cukorral 80 fokig melegitjiik, majd habosra keverjik -
ekozben ki is hil.
e Hozzakeverjiik a mascarponét a tojasos keverékhez, és alaposan kikeverjik a krémet.
e Atojasfehérjéket pici soval és egy kevés cukorral félkemény habbad verjik, majd
dvatosan hozzakeverjik a krémhez.



Osszedllitas
o Akavét lefézziik (elkészithetjlik kotyogdsban, de akar instant kavénak is, ez esetben
4 ek. instant kavé + 4 dl meleg viz az arany), majd egy mélyebb talkaba 6njik. Hozzaadjuk
a rumot, majd hagyjuk kicsit hdlni.
e A babapiskétdkat el6készitjiik: egyesével belemartjuk 6ket a kavéba egy pillanatra.
e Egy atlatszd jénaiban (szebben mutat) elrendezziik az elsé bedztatott babapiskéta-
réteget. Erre rakenlink egy adag krémet, majd kis sz(ir6 segitségével, megszorjuk 2
ev6kanal kakadporral.
e Ezt a mlveletet még kétszer megismételjik: aztatott babapiskdta, krém és kakadpor,
végll egy réteg szépen elegyengetett krémmel zarjuk.
o Erdemes hiteni kb. egy napot (nem kételez8), hogy jol dsszeérjenek az izek.
Talalaskor meghintjiik a tetejét kakadporral, és mar fogyaszthatjuk is. Isteni finom
desszert, télen- nyaron elkészithetd.

Epres golydk
Hozzdavaldk
o 260 g slritett tej

e 200 g eper

e 200 g haztartasi keksz (daralt)
e 40 g kokuszreszelék

Elkészités
o Aslritett tejet az eperrel 6sszeturmixoljuk.
o Egylabasban a vajjal egylitt feltesszik féni, és addig f6zzlik, mig krémes allagu lesz.
o Hozzakeverjik a daralt kekszet, és egy érara h(it6be tesszik.
e Golydkat formalunk belG6le, amiket meghempergetiink a kokuszreszelékben.

Raffaello golyodk

Hozzavaldk
A tésztdhoz
o 16 dkg sovany tejpor
e 60 mlviz
e 10 dkg vaj (olvasztott)
e 8dkg porcukor
o 8.5 dkg kdkuszreszelék
e 250 g mandula (50 darab, blansirozott)
A hempergetéshez
o 5 dkg kdkuszreszelék
Elkészités
A tésztdhoz
e Avizet és a cukrot labasba tessziik, felforraljuk.
o Egy talban elvegyitjlk a tejport a kdkuszreszelékkel.
e Mikor felforrt a szirup, lehtzzuk a tlzrél a labast, és allanddan kevergetve hozzaadjuk
kdkuszreszelékes tejport, és beledntjik az olvasztott vajat is. Sima masszat kell kapnunk.
HdlIni hagyjuk.




e Majd golydkat formazunk, s mindegyik kozepébe egy egész mandulaszemet dugunk.
e Utolso Iépésben meghempergetjlik a golydkat kokuszreszelékben.

Karamellas tej

Hozzavaldk
e 1ekcukor
o 2dltej

Elkészités
e A cukrot serpenydbe vagy kis labasba tesszik.
¢ Megolvasztjuk, majd amikor mar teljesen felolvadt az 6sszes cukor, a hideg tejjel
felengedijlik.
e Végil addig forraljuk, mig a megkeményedett karamella teljesen fel nem olvad
benne.

Aszalt szilvaval toltott hazi marcipan bonbon

Hozzavaldk
A bonbonhoz
e 10 dkg mandula (daralt)

e 10 dkg porcukor

e 0.1dlviz
e 100 g aszalt szilva (felezve a szilvak és ellenGrizve, hogy biztosan nincs-e benne
magdarab)

A bevondshoz
o 10 dkg étcsokoldadé (maximum 60-70 %-os kakadtartalmu, jo mindségu)

Elkészités

A bonbonhoz
o El6készités:
e Az egész manduldt, amin a barnas héj is rajta van, aztassuk be forré vizbe par percre,
igy kdnnyen kinyomhatd a mag a héjbol. A megtisztitott mandulaszemeket jél mossuk at,
majd szaritsuk ki meleg helyen.
e Akiszaritott (ropogds) mandulaszemeket daraljuk at sajtdaralén apré szemlire, ha
nedvesnek érezziik, tlizhelyen serpeny6ben a daralékot tovabb szarithatjuk - csak arra
Ugyeljlink, hogy ne porkoljik meg, ne barnuljon.
e A durvabbra dardlt mandulat kavédaraléban pépesre dardljuk. Akkor a legjobb, ha a
dardld belsé oldalardl kanallal kaparhatjuk ki a masszat.
e A porcukrot kristaly nadcukorbdl daraltam - kavédaraldval.
o Elkészités:
¢ A mandulamasszat (daralék) keverjlik 6ssze a porcukorral.
e Ontsiik hozza el8szoér a viz felét, majd keverjiik, gyurjuk tovdbb a masszat.
e Csak annyi vizet adjunk hozza, hogy jol gyurhaté anyagga dlljon 6ssze. Ne esslink
kétségbe, ha gyuras kozben gyakran leragad, ez normalis.
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o Afrissen tarté folidba csavarva tegyik a hiitébe a marcipant (legalabb fél érara, ha
lehil, konnyebben formazhato).

e A marcipan htilése kdzben az aszalt szilvakat kisebb darabokra vagjuk (egy szemet 3-4
szeletre - de ez izlés szerint valtozhat).

e Alehllt marcipanbdl kb. 3 cm atmérgjl golydkat gyurunk - igy kénnyen ellenérizhetd,
hogy egyforma méret(liek legyenek a bonbonok.

e A marcipan golyot két ujjal 6sszelapitva kozépre tesszlik az aszalt szilvat, majd a
marcipant visszahajtogatva bevonjuk a tolteléket - igy ismét gdmb format kapunk.

e Csokoladé el6készitése a bevonashoz:

e A folyamat titka a tlrelem és a temperalas. A csokoladét maximum 45 fokra szabad
csak melegiteni és a felolvasztds utan vissza kell h(iteni 30-32 fokra, ekkor a
legmegfelel6bb bevonasra. Nincs sziikség csillagaszati 6sszegekbe keriilé konyhai
hémérdkre, a legegyszeribb és legolcsdbb megoldas a digitdlis lazmérd, csak haszndlat
el6tt fert6tlenitsik azt.

o Tegylnk fel egy ldbosban vizet melegedni, de ne forraljuk fel, célszer(l a tlizhely
legkisebb fokozatan melegiteni.

e Helyezziink erre egy masik ldbost (ne érjen bele az alséban |évé vizbe) és torjik bele
a csokit. Uveg edényt azért nem célszer(i hasznélni, mert az nehezebben h(il, mint a fém.
e Amikor a csoki olvadni kezd, mérjik meg az olvadék hémérsékletét, ha 38 fok folott
jarunk, vegyiik le az olvasztd labost és ugy kevergessiik par percig, ezt kovetéen mehet
vissza a vizes labosra tovabb melegedni. Ez a tirelemjaték, de nagyon megéri ennél a
pontnal figyelmesnek lenni, killonben kdnnyen tulheviil a csoki és nem lesz szép a
végeredmeény.

e Mikor a csoki felolvadt (és nem érte el a 45 fokot), tegyiik félre kih(lni, kozben
kevergessiik. Tirelmetlenebbek gy gyorsithatjak fel ezt a folyamatot, hogy 2-3 kocka
csokit dobnak az olvadékba, mikozben kevergetik azt. A h6fokot ellenérizzik a
l[azmérével.

e Amint a csoki visszahilt, kezd6dhet a martogatds. Nem kell kapkodni, a csoki nagyon
lassan kezd csak megszilardulni. Ha a bevonas kdzben tul slrlnek itéljik meg a
csokimazat, tegylk vissza a viz folé kicsit melegiteni, ett6l folydsabba valik.

Kékuszgolyd

Hozzavaldk
e 50 dkg kekszmorzsa
e 2 ev6kanal cukrozatlan kakadpor
e 1 csomag vanilias cukor

e 20 dkg porcukor

e 2dite]

e 20 csepp rumaroma
o 20 dkg kékuszreszelék
Elkészités
e A fentialapanyagokat 6sszedolgozzuk a kdkuszreszelék kivételével.
o Vizes kézzel kicsi gombdcokat formdazunk, és belehempergetjik a kdkuszreszelékbe.
e 2 d6rara a hit6be tesszilik, majd elfogyasztjuk!
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Konyv

Az el86z6 rész folytatasa.

Tegnap azt hittem sosem ér ide Sebastian! De végre ideért és itt is aludt! De jo!!!
Ma az idegesit6é magantandrom megint szadizott valami olyasmivel, hogy sajatitsam el az
olyan egyenleteket a tobbitél, aminek nincs v. tobb megolddasa van esetleg egyenl6tlenség.

Kit érdekel v. ki tudja? En nem és nem is akarom. Ahelyett inkabb az Uj lemezem dalai
refréneiin gondolkodtam. Valahogy igy képzelem el:

»Replilt a szarnyakon,

Tudom, ki vagyok,

Bizom benne, bizom magamban,

Ha féldet érsz tart karokkal vdrlak!”

Szerintem ez nagyot fog szélni. Tudom jél, hogy ez lesz az a rim, ami nekem kell.
Tehat a matekfiizetemet fejre allitottam és beleirtam. Ennyit a hazimrél.

Persze az 1000 éves matektanarom, Dr. Klementina néni kiakadt és kdzolte anyuval, hogy
nem tanulok.

Anya ezért a lehlzta a sorokat a flizetembdl és eltiltott a teldmtdl egy napra. Nem nagy
veszteség, ugye? Nekem az, phu!!ll

Jobban kellene viselkednem az idegesit6 magantanarom érdin, ami nekem nem igazan megy.
Sajnos muszaj lesz megerd@ltetnem magam vagy még 3 év mulva se lesz telefonom, pedig
akkor mdr 18 éves leszek!!!

Szerencsére mindjart betdltom a 15-6t és végre lehet egy nap magantanar menetes napom,
amikor nem is kell tanulnom. De szép lenne!

Annyiban vérzik, hogy 10 nap mulva lesz a sziillinapom! Es szombaton is magantanaros
napom van (vasarnap nincs) és a sziilinapom VASARNAPRA ESIK!!! Ne!ll Mi lehet ennél
rosszabb?

Az, hogy mindjart éjfél és j6n a magantanarom reggel 8-ra(percre pontosan) és En még
mindig nem alszom!!!

Ideje lefekiudni. J6 éjt!

Konyvet, Fancsali Zengd 7. osztalyos tanulé irta.
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Riport
Ma Horvathné Kisbaldzs Mariaval, Marcsi nénivel készitettlink interjut.
Van kedvenc ... ? Miért?

- édessége--> nagyon szeretem a csokoladét, kedvencem az After Eight csoki.

- allata--> igen, a szurikata a kedvenc allatom, mert olyan kis helyes, fiirge,
gondoskodd és a csapatot nagyon védi.

- filmje--> sok filmet szeretek, de a Piszkos tizenkettd a kedvencem, sokat lehet rajta
nevetni, féleg az elején.

- kényve--> Coleho: Alkimista cim( a kedvenc kényvem

- jatéka-- > a tetris, gyerekkoromban sokat jatszottam vele, és a mai napig is, ha olyan
kedvem van, jatszom telefonon.

- osztalya--> nincs kedvenc osztadlyom. Mindegyik osztalyt masért szeretem.

On szerint, mit gondolnak Onrél a diakok?
Ugy gondolom, szeretnek, bar ezt nem lehet biztosan kijelenteni, de remélem, hogy minél tébb
olyan tanulé van, aki kedvel és jol érzi magat az éraimon.

Ha barhova elutazhatna, hova menne?
Két hely van, ahova szeretnék eljutni életemben: Szibéria és Skécia. Varazslatos szamomra mind a
két térség, szeretném latni élében is.

Szereti a modern technikat, vagy inkabb a régebbi dolgokkal jon ki jobban?
Szeretem a modern technikat, de a régi dolgokhoz is vonzoédom. Igyekszem képezni magam
minden Uj dologra, de van, amit nem fogadok el és nem is alkalmazom.

Mindig is magyar és torténelem szakos tanar akart lenni?

Nem, nem igy volt. 24 évesen jottem ra, hogy tanar szeretnék lenni. Akkor elvégeztem egy
féiskolai elékészité tanfolyamot, majd egy évvel késdbb felvételiztem Egerbe a féiskolara.
Felvettek és elkezdtem a tanulméanyaimat, és 11 éve tanitok.

Programok

A 2020-21-es tanév is az 6ko évrdl szdl. Nagyon fontos, hogy ne csak azért vegyiik fel a
szemet a foldrél vagy locsoljuk meg a viragokat a suliban, hogy kupat vagy dicséretet kapjunk
érte. Ha szeretnétek segiteni, akkor az osztalyban is jeloljetek ki felelGsdket, akik felszedik a
szemetet, letorlik a padokat stb. Ezzel nem csak a sajat kornyezeteteket véditek, hanem a
takarité nénik munkajat is segititek

Sajnos mivel a jarvany valdszin(ileg ezt a tanéviinket is végig kiséri, nem lesz tul sok
programunk.
Helyes maszk hasznalat: Takard el az orrod és a szadat is egy sdllal vagy egy maszkkal! A

kozos zart helyeken, mint pl: az ebédlSben, folydsdkon. Haszndld a sajat érdekedben, tarsaid
és tandraid érdekében. ,, Vigyazzunk egymasra, hogy sok k6zds programon vegylnk részt”
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Par program otthonra, ha unatkozol®©:
¢ havan hazi allatod: -vidd el sétalni (kutya), fésild ki a bunddjat (kutya, cica), stb.
¢ Mennyetek a csaldddal vagy a baratokkal kirdndulni pl.: erdébe, varak, stb.
¢ Abiciklizés is egy nagyon jé program akar egyediil akar egy kisebb tarsasagban.
¢ Olvas egy jo konyvet, hallgass zenéket, kezdj el egy sorozatott, rajzolj, stb.

e segits a hazi munkaban: mosogass el, rakj rendet a szobadat, segits anyukadnak a
takaritasban vagy apukadnak a kertben, stb.

Sziasztok!

Mint tudjatok az uj téma a karacsony.

igy hat ugy dontottem, hogy hozok néhany ajandékaotletet nektek fiuknak-lanyoknak
elkllonitve.

1.lanyok:

eFird6bomba

Tokéletes ajandék egy tininek, de egy kisebb korosztalynak is. a nagyobbaknak kellemes
kikapcsolddast a kicsiknek végtelen szdrakozast hoz.

escrunchie

Nem is lehetne ennél egyedibb ajandékot adni e lanynak, rengeteg szinben és mintdban
kaphato az tzletekben.

esmink

Ez az ajandék inkdbb a nagyobbaknak kedvez, és nem taldlni olyan lanyt, aki ne ortilne
ennek.

epliissmacko

A plissmackok elég elterjedtek az egész vildgon mégis fantasztikusak, garantalt 6rémet tud
okozni megajandékozott szerettlinknek.

2.Fiuk:

eszerszamkészlet

A szerszamkészlet inkabb a nagyobb korosztaly felé hajlik. Kdzismert tény, hogy a fiuk
szeretnek barkacsolni, javitgatni.

efiilhallgato

Gondolj bele, melyik fit nem 6rililne egy vadonatuj fllesnek?!

eledvilagitas

Egy led vilagitas hangulatossa teheti egy fil szobdjat, ahova biztos szivesen menne be egy
faraszté nap utan.

elavaldmpa

Szerintem ezt nem is kell részleteznem, egyszer( de nagyszer(, hangulatos, szép, nyugtatd
hatasu.

Szekeres Zsuzsanna Eva
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Kreativ emberek, hahd!

Nem gondolkodtal mar azon, hogy csinalj valami kreativat? Itt az id§!

-1.: Madaretetd mdanyag palackbdl.

Nem lesz mdsra szlkséged, csak egy mlanyag palackra, olldra, madzagra, és egy egyenes
botra.

A palackbol vagj ki egy 20-30 cm-es tojas alakot.

A bot berakasahoz vagj egy 3 cm-es lyukat, majd abba a vagdsba illeszd bele a botot, a
tetejére koss egy madzagot és akaszd fol egy fa dgaral

Etelként majd kenyeret, szotyit, magokat, vagy kukoricat rakj bele, és kész is!

[rta: Kiicsén Pannal

J6 munkat! ©-

Keresztrejtvény
. Nograd megyében |év6 paldcfalu, kedvelt turistacél:
. Magyar kolté, O irta a Zalan futdsat:
. Eszak Eurdpai orszég, févarosa, Helsinki
. Régi szokas szerint, f6urak a gyerekek cipbjében édességet és jatékot:
. December 13-an lév6 névnap, sok hagyomany és babona kétédik hozza:
. Az els6 magyar kirdly, akit 1000. év Karacsonyan koronaztak meg
. Az Adventhez szUkséges targy, gyertyakat rakunk ra:
. Egy olyan madar , amelyhez az Antarktiszon is él:
. Régen ezzel vilagitottam a sotétben:
10. A ll. legnagyobb kontinens, itt talalhaté a Kalahari-medence:
11. ,Aranylovak a halvany ablakok...Kizd a sugar a ..... sotéttel” (Kosztolanyi Dezsé: Téli
alkony)

O 00 O Ul b WN -

lgnacz Timea
7. osztaly
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